Mit Skagen Salmon bieten wir einen Pre-
mium-Lachs, der optisch sofort aus dem
Massenmarkt sticht, der geschmacklich
iberzeugt und sensorisch neue MafSstd-
be setzt. Feste Struktur, natiirliche Far-
be, 25 % weniger Fettgehalt - das ist das
Ergebnis von idealen, bewegungsfokus-
sierten Wachstumsbedingungen und mo-
derner Technik in Verbindung mit echter
Handwerkskunst.

Die Anlage ist so konzipiert, dass sie vom

Ei an die Vitalitdt der Tiere optimal fordert.
Kein ,im Kreis Schwimmen® in tiberfullter
Netzhaltung. Keine Ablagerungen und
Schlick, die den Geschmack negativ beein-
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flussen. Fir die eigene Zucht wird streng
selektiert, um den bestmoglichen Gen-
pool fiir gesunde, widerstandsféhige Fi-
sche zu gewéhrleisten. Gefiittert wird nur
mit regionalem Biofutter, das perfekt auf
die Bedtrfnisse der Tiere abgestimmt ist.

Dadurch entsteht ein Lachs, der in ge-
schlossenen, kontrollierten  Systemen
aufwéchst. Er ist frei von unerwiinschten
Parasiten und Antibiotika, was durch un-
abhéngige Laboranalysen bestétigt wird.
So muss er nicht tiefgefroren werden und
behélt seine natiirliche Textur, seinen fri-
schen Geschmack. Ein Lachs, der in seiner

Sashimi-Qualitat neue Mafsstabe setzt.

DAS SORTIMENT

GANZER LACHS

2,00 - 3,00 kg
3,00 - 4,00 kg
4,00 - 5,00 kg

20 kg/Box

LACHSFILET

0,98 - 1,30 kg

[} 130-163ke

1,63 -1,95 kg

@ 10 kg/Box

MHD 12 - 14 Tage Ck_ > MHDI2- 14 Tage

ASC zertifiziert

@ ASC zertifiziert
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